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РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 

по учебному предмету «технология»
для  5 «А»  класса

Разработчик программы:

Скобелкин Евгений Александрович,

учитель технологии первой квалификационной категории

2021/2022 учебный год

Планируемые  результаты освоения учебного предмета «Технология»
5 «А» класс


Обучение в основной школе является второй ступенью технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути.
Предметные результаты

	Выпускник научится

(базовый уровень)
	Выпускник получит возможность научиться 

(повышенный уровень)

	Раздел. Основы производства

	отличать природный  (нерукотворный) мир от рукотворного;

определять понятия «техносфера», «потребность», «производство», «труд», «средства труда», «предмет труда»,  «сырье», «полуфабрикат» и адекватно пользуется этими понятиями;

выявлять и различать потребности людей и способы их удовлетворения;

составлять рациональный перечень потребительских благ для современного человека
	изучать потребности ближайшего социального окружения на

основе самостоятельно разработанной программы и доступных средств сбора информации

	Раздел. Общая технология

	определять понятия «техносфера» и « технология»;

приводить примеры влияния технологии на общество и

общества на технологию
	приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах производства и обработки материалов, производства продуктов питания

	Раздел. Техника

	определять понятие «техника», «техническая система»,

«технологическая машина», «конструкция», «механизм»;
изучать устройство современных инструментов, станков,  бытовой техники включая швейные машины с электрическим приводом
	изготовлять материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов

	Раздел. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов

	выбирать объекты труда в зависимости от потребностей 

людей, наличия материалов и  оборудования;

читать и создавать технические рисунки, чертежи, 

технологические карты;

выполнять приёмы работы ручным инструментом 
	определять способа графического отображения объектов труда;

выполнять чертежи и эскизы с использованием средств компьютерной поддержки;

разрабатывать оригинальные конструкции  в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения

	Раздел. Технологии обработки пищевых продуктов

	составлять рацион питания адекватный ситуации;

обрабатывать пищевые продукты способами, сохраняющими 
их пищевую ценность; 
реализовывать санитарно-гигиенические требования 
применительно к технологиям обработки пищевых продуктов;
использовать различные виды  доступного оборудования в 
технологиях обработки пищевых продуктов
	исследовать продукты питания лабораторным способом;

оптимизировать временя и энергетические затраты при приготовлении различных блюд;

	Раздел. Технологии получения, преобразования и использования энергии

	распознавать виды энергии использует человек; 

определять, что такое механическая энергия; возможности накопить механическую энергию
	разделять разные виды энергии;

проводить опыты по преобразованию механической энергии

	Раздел. Технологии получения, обработки и использования информации

	отбирать и анализировать различные виды информации;
оценивать и сравнивать  скорость и качество восприятия 

информации различными органами чувств
	осуществлять поиск, извлечение, структурирование и обработку информации;

изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму

	Раздел. Промышленный дизайн. Точка роста

	проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;

проводить оценку и испытание полученного продукта;

описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;

анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;

проводить и анализировать разработку и/или реализацию технологических проектов;

проводить и анализировать разработку и/или реализацию проектов
	выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;

модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией/заказом/потребностью/задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;

технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты



	Раздел. Робототехника. Точка роста

	разъяснять содержание понятий «механизм», «робот», «конструкция» и адекватно использует эти понятия;
классифицировать роботов по конструкции, сфере применения, степени самостоятельности (автономности), способам управления
	приводить рассуждения, содержащие аргументированные 

оценки и прогнозы развития  робототехники;

анализировать опыт модификации материального или информационного продукта

	Раздел. Технологии растениеводства и животноводства

	определять виды и сорта сельскохозяйственных культур; 

определять полезные свойства культурных растения;

классифицировать культурные растения по группам;

распознавать основные типы животных и оценивать их роль в 
сельскохозяйственном производстве;
приводить примеры технологий производства основных видов 
животноводческой продукции: молока, мяса, яиц, шерсти, пушнины
	приводить рассуждения, содержащие аргументированные 

оценки и прогнозы развития  агротехнологий;

приводить рассуждения, содержащие аргументированные 

оценки и прогнозы развития технологий животноводства;

проводить  исследования способов разведения и содержания 

молодняка, домашних животных  в своей семье,  семьях друзей;

проектированию и изготовлению  простейших технических устройств,  обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними.

	Раздел.  Социально-экономические технологии

	называть виды социальных технологий;
характеризовать технологии работы с общественным мнением, 
технологии сферы услуг, социальные сети как технологию;
применять методы и средства получения информации
	составлять и обосновывать  перечень личных потребностей,  и 

их иерархическое построение;

разрабатывать технологии общения при конфликтных ситуациях;



	Методы и средства творческой исследовательской и проектной

	планировать и выполнять учебные технологические проекты:

- выявлять и формулировать проблему; 

- обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность 

итогового продукта или желаемого результата;

- планировать этапы выполнения работ; 
	выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения; 

модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии


Личностные, метапредметные результаты

	Личностные результаты
	Метапредметные результаты

	определение перспективных потребностей;

развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда (развитие произвольного внимания; памяти; соблюдать гигиену умственного труда);

самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

проявление технологического и экономического мышления при организации своей деятельности
	соблюдение норм и правил безопасности познавательно – трудовой деятельности и созидательного труд;

алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

согласование и координация совместной познавательно - трудовой деятельности с другими ее участниками;

диагностика результатов познавательно–трудовой деятельности по принятым критериям и показателям


Содержание учебного предмета

	Наименование раздела
	Кол-во часов
	Содержание учебной темы

	 Методы и средства творческой проектной деятельности 
	2
	Проектная деятельность. Этапы проекта. Что такое творчество.

	            Основы производства   


	2
	Техносфера и сфера природы как среды обитания человека. Характеристики техносферы и её проявления. Потребительские блага и антиблага, их сущность, производ​ство потребительских благ.

	            Общая технология 


	2
	Понятие о технологии, её современное  понимание как совокупности средств и методов производства. Классификация технологий по разным основаниям. 

Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа деятельности. Общие характеристики технологии. 

Алгоритмическая сущность технологии в производстве потребительских благ.

	Техника
	4
	Понятие техники как форме деятельности и средстве труда. Современное понимание техники. Разновидности техники. Классификация техники и характеристики её классов.

Понятие технической системы. Технологические машины как технические системы. Основные конструктивные элементы техники. Рабочие органы техники. Правила безопасной работы ножницами.

Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной ма​шины. Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переклю​чателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад. Правила безопасной работы на швейной машине.

	5.         Технологии получения, обработки и использования материалов 


	26
	Сравнение свойств образцов из древесины и пластмассы. Механические, физические и технологические свойства натуральных материалов. Определение назначения материала в зависимости от его свойств.

Классификация текстильных во​локон. Способы получения и свойства натуральных волокон рас​тительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в ус​ловиях прядильного, ткацкого и отделочного современного про​изводства и в домашних условиях. Ткацкие переплетения. Общие свойства текстильных материалов: физические, эр​гономические, эстетические, технологические. Основные технологические операции и приёмы ручной обработки древесины и древесных материалов с помощью механических и электрифицированных (аккумуляторных) ручных инструментов: пиление, строгание, сверление, шлифование; особенности их выполнения. Технологический процесс и точность изготовления изделий. Правила безопасной работы ручными столярными механическими и электрифицированными инструментами. Настройка к работе ручных инструментов. Сборка деталей изделия гвоздями, шурупами, склеиванием. Зачистка, окраска и лакирование деревянных поверхностей. Основные технологические операции и приёмы ручной обработки металлов и искусственных материалов механическими и электрифицированными (аккумуляторными) ручными инструментами (правка, резание, зачистка, гибка). Соединение тонких металлических листов фальцевым швом и заклёпками. Правила безопасной работы при ручной обработке металлов и пластмасс. Оборудование для влажно - тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. Основные операции ВТО. Технология соединения деталей из текстильных материалов и кожи. Технологии наклеивания покрытий. Технологии окрашивания и лакирования. Организация рабочего места для столярных работ. Чтение графического изображения изделия. Разметка плоского изделия. Характеристика пиломатериалов и древесных материалов. Соединение деталей из древесины гвоздями, шурупами, склеиванием. Ознакомление с тонкими металлическими листами, проволокой и искусственными материалами. Разметка деталей из тонких металлических листов, проволоки, искусственных материалов. Окрашивание и лакирование изделий из древесины.

Чертёж и выкройка швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготов​ления выкройки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх.

Организация рабочего места для раскройных работ. Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ. Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою. Обработка проектного изделия по индивидуальному плану

	Промышленный дизайн. Кейс «Объект из будущего»
	11
	Знакомство с методикой генерирования идей с помощью карты ассоциаций. Применение методики на практике. Генерирование оригинальной идеи проекта. 

Формирование команд. Построение карты ассоциаций на основе социального и технологического прогнозов будущего. Формирование идей на базе многоуровневых ассоциаций. Проверка идей с помощью сценариев развития и «линз» (экономической, технологической, социально-политической и экологической). Презентация идеи продукта группой. 

Изучение основ скетчинга: инструментарий, постановка руки, понятие перспективы, построение простых геометрических тел. Фиксация идеи проекта в технике скетчинга. Презентация идеи продукта группой. 

 Создание макета из бумаги, картона и ненужных предметов. Упаковка объекта, имитация готового к продаже товара. Презентация проектов по группам. 

Изучение основ скетчинга: понятие света и тени; техника передачи объёма. Создание подробного эскиза проектной разработки в технике скетчинга.

	Робототехника
	3
	Развитие технологических систем и последовательная передача функций управления и контроля от человека технологической системе. Робототехника. разъясняет содержание понятий «механизм», «робот», «конструкция» и адекватно использует эти понятия; классифицирует роботов по конструкции, 
сфере применения, степени самостоятельности (автономности), способам управления
Современные тенденции технологического развития общества. Роботы в жизни человека. 
Законы робототехники. Устройство роботов. Виды передач. Источники питания. Способы 
управления. 
Практическая работа: Просмотр и обсуждение видеофильма «Применение современных 
робототехнических устройств» 
Эссе «Перспективы применения роботов на производстве и в быту».

	Технологии обработки пищевых продуктов 


	8
	Понятия «санитария» и «гигие​на». Правила санитарии и гигиены перед началом работы, при приготовлении пищи.
Правила безопасной работы при пользовании электриче​скими плитами и электроприборами, газовыми плитами, при ра​боте с ножом, кипящими жидкостями и приспособлениями.
Питание как физиологическая по​требность. Состав пищевых продуктов. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Роль витаминов, ми​неральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах.
Продукты, применяемые для при​готовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Технология приготовления бутербродов.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао). Сорта чая и кофе.  Технология приготовления горячих напитков. Современные приборы и способы приготовления чая и кофе.
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Кулинарная классификация овощей. Пи​тательная ценность фруктов.

Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки.

Технология приготовления блюд из сырых овощей (фрук​тов).

Виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов теп​ловой обработки овощей. Технология приготовления блюд из варёных овощей. Условия варки овощей для салатов, способст​вующие сохранению питательных веществ и витаминов.

Использование яиц в кулинарии. Тех​нология приготовления различных блюд из яиц. 

	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	2
	Работа и энергия. Виды энергии. Механическая энергия.

Методы и средства получения механической энергии

	Технологии получения, обработки использования информации


	3
	Оценка восприятия содержания информации в зависимости от установки. Сравнение скорости и качества восприятия информации различными органами чувств.

	 Технологии животноводства и  растениеводства 


	2
	Животные организмы как объект технологии.  Потребности человека, которые удовлетворяют животные.  Классификация животных организмов  как объекта технологии. Технологии преобразования  животных организмов в интересах человека и их основные элементы. Описание технологии  разведения домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, зоопарка. Общая характеристика и классификация культурных растений. Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Технологии вегетативного размножения культурных растений. Методика (технология) проведения полевого опыта и фенологических наблюдений

	Социальные технологии 


	2
	Сущность социальных технологий. Человек как объект социальных технологий. Основные свойства личности человека. Потребности и их иерархия.

Тесты по оценке свойств личности.

Составление и обоснование  перечня личных потребностей, их иерархическое построение.

	Промежуточная аттестация
	1
	Проект 

	Всего
	68
	


Календарно - Тематическое планирование

Класс 5 «А»

Количество часов: всего 68 часов; в неделю 2 часа.

Плановых  контрольных  уроков - 5.

Плановых лабораторно - практических работ – 7, практических работ – 35.                     
УМК: 
Технология. Рабочие программы. Предметная линия учебников В. М.Казакевича и др. — 5—9 классы: учеб. пособие для общеобразоват. организаций / В. М. Казакевич, Г. В. Пичугина, Г. Ю. Семенова. — М.: Просвещение, 2018. — 58 с.

Технология 5 класс: учеб. для образоват. организаций / В. М. Казакевич и др; под ред В. М. Казакевича. – М.: Просвещение, 2019.
	№
	Дата

план/

факт
	Разделы и темы программы
	Количество часов
	Форма организация занятия
	Форма контроля

	
	
	Основы производства
	2
	
	

	
	07.09/
	Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера) (ен)
	1
	Урок-диалог
	Карточки-задания

	
	07.09/
	Производство и труд как его основа. Современные средства труда 
	1
	Урок-беседа
	Карточки-задания

	
	
	Общая технология
	2
	
	

	
	14.09/
	Сущность технологии в производстве. Виды технологий (тех)
	1
	Урок- диалог
	Карточки-задания

	
	14.09/
	Классификация производства и технологий

Практическая работа № 1 по теме «Описание процесса производства материального блага»
	1
	Урок-беседа

Урок практикум
	Тест

	
	
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	2
	
	

	
	21.09/
	Сущность творчества и проектной деятельности
	1
	Урок-беседа
	Фронтальный опрос

	
	21.09/
	Практическая работа № 2 по теме «Этапы проектной деятельности»
	1
	Урок практикум
	Карточки-задания

	
	
	Техника
	4
	
	

	
	28.09/
	Техника и её классификация. Инструменты, механизмы и технические устройства (тех)
	1
	Урок-беседа
	Карточки-задания

	
	28.09/
	Рабочие органы техники. 

Практическая работа № 3 по теме «Освоение приёмов безопасной работы инструментами» (тех)
	1
	Урок-практикум
	Проверка практического задания

	
	05.10/
	Практическая работа № 4 по теме «Освоение приёмов безопасной работы на технических устройствах» (тех)
	1
	Урок-практикум
	Проверка практического задания

	
	05.10/
	Практическая работа № 4 по теме «Освоение приёмов безопасной работы на технических устройствах» (тех)
	1
	Урок-практикум
	Проверка практического задания

	
	
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования текстильных материалов
	13
	
	

	
	12.10/
	Контрольная работа № 1 по теме «Ведение в технологию»

Текстильные материалы.

Лабораторно - практическая работа № 1 по теме «Ткацкие переплетения»
	1
	Урок-контроль

Урок-исследование
	Тест

Карточки-задания

	
	12.10/
	Механические, физические и технологические свойства натуральных материалов.

Лабораторно - практическая работа № 2 по теме «Сравнение свойств образцов ткани»
	1
	Урок-исследование
	Заполнение таблицы

	
	19.10/
	Лабораторно - практическая работа № 2 по теме «Определение назначения материала в зависимости от его свойств»
	1
	Урок-исследование
	Карточки-задания

	
	19.10/
	Технология механической обработки материалов. Кейс «Творческий проект». Поисковый этап.

Практическая работа № 5 по теме «Обоснование выбора, сбор и анализ информации» (кр.м)
	1
	Урок - проект
	Формулировка актуальности проекта

	
	26.10/
	Поисковый этап. 

Практическая работа № 6 по теме «Выбор материала. Разработка идей и выбор лучшей» (кр.м)
	1
	Урок - проект
	Проверка практического задания

	
	26.10/
	Технологический этап. Практическая работа № 7 по теме «Проработка лучшей идеи. Конструирование» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	09.11/
	Технологический этап. Практическая работа № 7 по теме «Проработка лучшей идеи. Разработка технологической карты проектного изделия» (тех)
	1
	Урок - проект
	Проверка практического задания

	
	09.11/
	Технологический этап. Практическая работа № 8 по теме «Изготовление проектного изделия» ( тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	16.11/
	Технологический этап. Практическая работа № 8 по теме «Изготовление проектного изделия» (тех) 
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	16.11/
	Технологический этап. Практическая работа № 9 по теме  «Окончательная отделка проектного изделия» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	23.11/
	Технологический этап. Практическая работа № 9 по теме  «Окончательная отделка проектного изделия» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	23.11/
	Заключительный этап. Практическая работа № 10 по теме «Экономический расчет. Реклама. Оценка и самооценка изделия»
	1
	Урок-проект
	Проверка практического задания

	
	30.11/
	Заключительный этап. 

Контрольная работа № 2 по теме «Презентация проекта»
	1
	Урок-контроль
	Защита проекта

	
	
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования конструкционных материалов
	13
	
	

	
	30.11/
	Виды материалов. Конструкционные материалы.

Лабораторно - практическая работа № 3 по теме «Сравнение свойств образцов из древесины и пластмассы»
	1
	Урок-исследование
	Карточки-задания

	
	07.12/
	Технология механической обработки материалов. Кейс «Творческий проект». Поисковый этап.

Практическая работа № 11 по теме «Обоснование выбора, сбор и анализ информации» 
	1
	Урок - проект
	Формулировка актуальности проекта

	
	07.12/
	Поисковый этап. 

Практическая работа № 12 по теме «Выбор материала. Разработка идей и выбор лучшей» (кр.м)
	1
	Урок - проект
	Проверка практического задания

	
	14.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 13 по теме «Проработка лучшей идеи. Конструирование» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	14.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 13 по теме «Проработка лучшей идеи. Разработка технологической карты проектного изделия» (тех)
	1
	Урок - проект
	Проверка практического задания

	
	21.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 14 по теме «Изготовление проектного изделия» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	21.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 14 по теме «Изготовление проектного изделия»  (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	28.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 14 по теме «Изготовление проектного изделия»  (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	28.12/
	Технологический этап. Практическая работа № 14 по теме «Изготовление проектного изделия»  (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	11.01/
	Технологический этап. Практическая работа № 15 по теме  «Окончательная отделка проектного изделия»  (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	11.01/
	Технологический этап. Практическая работа № 15 по теме  «Окончательная отделка проектного изделия»  (тех)
	1
	Урок - практикум
	Проверка практического задания

	
	18.01/
	Заключительный этап. Практическая работа № 16 по теме «Определение качества готового изделия. Финализация кейса. Аналитика»  тех
	1
	Урок-проект
	Проверка практического задания

	
	18.01/
	Заключительный этап.  Контрольная работа № 3 по теме «Презентации проекта»
	1
	Урок-контроль
	Защита проекта

	
	
	Промышленный дизайн. Точка роста 
	11
	
	

	
	25.01/
	Кейс «Объект из будущего»  

Практическая работа № 17 по теме «Методики формирования идей. Учимся работать в команде»  
	1
	Урок-проект
	Решение задач на дизайн-мышление

	
	25.01/
	Практическая работа № 18 по теме «Основы скетчинга»
	1
	Урок - практикум
	Рисунок 

	
	01.02/
	Практическая работа № 19 по теме «Генерация идей проекта»  (кр.м)
	1
	Урок-проект
	Решение задач на дизайн-мышление

	
	01.02/
	Практическая работа № 20 по теме «Генерация идей проекта»  (кр.м)
	1
	Урок-проект
	Решение задач на дизайн-мышление

	
	08.02/
	Практическая работа № 21 по теме «Разработка прототипа объекта промышленного дизайна: шаблоны» (кр.м)
	1
	Урок-проект
	Демонстрация решения кейса

	
	08.02/
	Практическая работа № 21 по теме «Разработка прототипа объекта промышленного дизайна: шаблоны» (кр.м)
	1
	Урок-проект
	Демонстрация решения кейса

	
	15.02/
	Практическая работа № 22 по теме «Создание прототипа объекта промышленного дизайна: монтаж»  (тех)
	1
	Урок-практикум
	Демонстрация решения кейса

	
	15.02/
	Практическая работа № 22 по теме «Создание прототипа объекта промышленного дизайна: монтаж»  (тех)
	1
	Урок-практикум
	Демонстрация решения кейса

	
	22.02/
	Урок рисования.

Практическая работа № 23 по теме «Эскиз проектной разработки в технике скетчинга»
	1
	Урок-практикум
	Рисунок 

	
	22.02/
	Урок рисования.

Практическая работа № 23 по теме «Эскиз проектной разработки в технике скетчинга»
	1
	Урок-практикум
	Рисунок 

	
	01.03/
	Контрольная работа № 4 по теме «Презентации проекта «Объект из будущего»
	1
	Урок-контроль
	Защита проекта

	
	
	Технологии получения, обработки и использования информации
	3
	
	

	
	01.03/
	Информация и её виды. (ч)

Практическая работа № 24 по теме «Реклама: визуальная и аудиальная»
	1
	Урок-беседа
	Опрос 

	
	15.03/
	Информация. Каналы восприятия информации человеком
	1
	Урок-исследование
	Презентация работы в группе

	
	15.03/
	Практическая работа № 25 по теме «Способы материального представления и записи визуальной информации»
	1
	Урок практикум
	Проверка практического задания

	
	
	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	2
	
	

	
	29.03/
	Работа и энергия. Виды энергии. Механическая энергия  (ен)
	1
	Урок-беседа
	Опрос 

	
	29.03/
	Практическая работа №  26 по теме  «Изготовление игрушки «Йо-йо»
	1
	Урок-практикум
	Проверка практического задания

	
	
	Робототехника. Точка роста
	3
	
	

	
	05.04/
	Введение в робототехнику
	1
	Урок-беседа
	Карточки с заданием

	
	05.04/
	Практическая работа № 27 по теме «Классификация роботов»
	1
	Урок-исследование
	Тест 

	
	12.04/
	Практическая работа № 28 по теме «Робототехника. Простые механизмы»
	1
	Урок-исследование
	Тест 

	
	
	Промежуточная аттестация
	1
	
	

	
	12.04/
	Промежуточная аттестация в форме проекта «Проверка знаний учащихся за 2021-2022 учебный год»
	1
	Урок-контроль
	Защита проекта

	
	
	Технологии  обработки пищевых продуктов
	8
	
	

	
	19.04/
	Основы рационального питания. Лабораторно-практическая работа № 4  по теме «Витамины и их значение в питании» ест
	
	Урок - исследование
	План проведения «Недели здорового питания»

	
	19.04/
	Правила санитарии, гигиены и безопасности труда на кухне.

Лабораторно-практическая работа № 5 по теме «Определение загрязнения столовой посуды» 
	1
	Урок - исследование
	Карточки-задание

	
	26.04/
	Технологии обработки овощей и фруктов. Блюда из яиц. Карвинг.

Лабораторно-практическая работа № 6  по теме «Определение  доброкачественности овощей и яиц»
	1
	Урок - исследование
	Таблица результатов исследования

	
	26.04/
	Технологии обработки овощей и фруктов. Блюда из яиц. (тех)

Практическая работа №  29 по теме «Приготовление блюд из сырых овощей»
	1
	Урок - практикум
	Дегустация блюд

	
	03.05/
	Технология тепловой обработки овощей.

Лабораторно - практическая работа № 7  по теме «Тепловая обработка овощей» (тех)
	1
	Урок - исследование
	Дегустация блюд

	
	03.05/
	Практическая работа № 30 по теме «Приготовление блюд из овощей с применением тепловой обработки» (тех)
	1
	Урок - практикум
	Дегустация блюд

	
	10.05/
	Контрольная работа № 5 по теме «Технология обработки пищевых продуктов»

Кейс «Сервировка стола к завтраку» (тех).

Практическая работа № 31  по теме «Приготовление бутербродов и горячих напитков» (тех)
	1
	Урок-контроль

Урок-проект
	Тест 

Практическая работа

	
	10.05/
	Практическая работа № 32  по теме «Презентация сервировки чайного стола» (кр.м)
	1
	Урок-проект
	Презентация кейса.

Правила этикета

	
	
	Социально-экономические технологии
	2
	
	

	
	17.05/
	Человек как объект технологии (ч). 
	1
	Урок- семинар
	Результаты работы в группе

	
	17.05/
	Практическая работа № 33  по теме «Содержание социальных технологий»
	1
	Урок-практикум
	Тест

	
	
	Технологии растениеводства и животноводства
	2
	
	

	
	24.05/
	Животные как объект технологий. Виды и характеристики животных в хозяйственной деятельности людей (ен).

Практическое занятие № 34 по теме «Правила безопасности поведения с животными»
	1
	Урок-практикум
	Задания в группах

	
	24.05/
	Растения как объект технологии (ен).

Практическая работа № 35 по теме «Полезные свойства культурных растений»
	1
	Урок-практикум
	Тест


Приложение 

Контрольно - измерительные материалы 

Текущие  контрольные работы

Контрольная работа № 1 по теме «Ведение в технологию»

Укажите соответствие между понятиями и определениями:

1 - Б, 2 - В, 3 -А

	1.Материальные блага
	А услуги, которые человеку оказывают

	2.Антиблага
	Б желаемые и необходимые человеку вещи

	3.Нематериальные блага
	В то, что несёт ему вред или урон


Укажите номера из списка, что относится к:

материальным благам - 6, 12, 14, 16, 17, 19, 20.
нематериальным благам- 1, 3, 4, 7, 9, 11, 13, 15, 18, 21. 

антиблагам - 2, 5, 8, 10. 

Спорт
Фаст-фуд
Воздух
Пассажирские грузоперевозки
Ураган
Камин
Медицинские услуги
Пожар
Образование
Эпидемия
Мобильная связь
Телефон
Консультация учителя
Продукты
Общение с друзьями
Игрушки
Машина
Солнечный свет
Книги
Компьютер
Покупка товаров.

Расставьте потребности в порядке возрастания согласно пирамиде потребностей.
__1) Социальные потребности
__3) Потребность в саморазвитии

__4) Потребность в безопасности 
__5) Физиологические потребности
__2) Потребность в уважении
Отметьте правильные ответы.
Что такое техносфера?
Мир, созданный природой.
Мир, в котором есть искусственные технические объекты.
Закрытое пространство, где есть только технические объекты.
Часть природной среды, преобразованная человеком.
Определите, какое изображение относится к продукту труда, какое к предмету труда, какое к средству труда, какое к труду:

	[image: image2.jpg]


   А
	1.Предмет труда

	[image: image3.jpg]


    Б
	2.Труд 

	[image: image4.jpg]


   В
	3.Средство труда

	[image: image5.jpg]


    Г
	4.Продукт труда


 Ответ: А - 1, Б - 3, В - 1, Г -2

Выберите ответы на вопрос: что такое технология?
Целесообразная деятельность человека, в процессе которой он при помощи орудий труда воздействует на природу и использует её в целях создания предметов.
Процесс создания человеком полезных изделий и услуг.
Вещество природы, на которое человек воздействует в процессе труда.
Определённая последовательность операций, действий, обеспечивающих производство какой-либо продукции заданного качества.
Контрольная работа № 2,3,4 по теме «Презентация проекта»

Критерии оценивания творческого проекта

	5  «отлично»
	4 «хорошо»
	3 «удовлетворительно»

	Оценка текущей работы

	Соблюдает  правила техники безопасности
	Соблюдает  правила техники безопасности с некоторыми нарушениями
	Не соблюдает  правила техники безопасности

	Правильно  выбирает  приемы и способы работы
	При выборе  приемов и способов работы необходима консультация учителя
	Постоянное напоминание учителя при выборе  приемов и способов работы

	Рационально  выбирает инструменты и организует рабочее место, выполняет уборку по окончанию работы
	Не очень рационально  выбирает инструменты и организует рабочее место 
	Пользуется чужими инструментами и не выполняет уборку в конце работы

	Экономно  расходует материалы, электроэнергию
	Невнимательность при   расходовании материалов, электроэнергию
	Не обращает внимания на экономный  расход материалы, электроэнергии

	Добросовестно  выполняет работы в соответствие с планированием проектной деятельности
	Выполняет работы не в соответствие с планированием проектной деятельности (нарушает сроки)
	Не соблюдает сроки и работает без технологической карты

	Работа планировалась с несущественной помощью учителя, решались задачи творческого характера с элементами новизны
	Работа планировалась с несущественной помощью учителя, у учащегося наблюдается неустойчивое стремление решать задачи творческого характера
	Планирование работы с помощью учителя, ситуационный (неустойчивый) интерес ученика к технике исполнения

	Осуществляет  самоконтроль
	Осуществляет  самоконтроль время от времени
	Забывает осуществлять  самоконтроль

	Оценка пояснительной записки

	Составлена согласно структуры в полном объеме, четко
	Нарушена структура 
	Отсутствуют некоторые структурные элементы

	Эскизы аккуратны, отражают поиск разных идей
	Эскизы аккуратны, но идеи однотипны (формальный характер)
	Эскизы идей однотипны и неаккуратны



	Внешние  контуры чертежей выполнены толстой сплошной линией, линии сгиба – тонкой пунктирной линией
	Внешние  контуры чертежей выполнены толстой сплошной линией, линии сгиба – тонкой пунктирной линией
	Внешние контуры и линии сгиба чертежей выполнены однотипными линиями

	Оценка проектного изделия

	Изделие выполнено технически грамотно с соблюдением стандартов, соответствует предъявляемым к нему эстетическим требованиям
	Изделие выполнено технически грамотно с соблюдением стандартов, соответствует предъявляемым к нему эстетическим требованиям с некоторыми недочетами
	Есть замечания по выполнению изделия в плане его эстетического содержания, несоблюдения технологии изготовления, материала, формы

	Работа завершена в срок
	Работа завершена в целом в срок, но требует некоторой доработки
	Работа не завершена 

	Оценка защиты проекта

	Четкое и ясное изложение 
	Читает по листу
	Теряется в последовательности изложения

	Формулирует проблему, тему и цель проекта
	Формулировка проблемы, темы и цели проекта имеют некоторую несогласованность
	Цель проекта не согласована с темой и проблемой

	Проводит дизайн-анализ 3-4 прототипов с разными элементами изделия
	Проводит дизайн-анализ 3- 4 прототипов с однотипными элементами изделия
	Проводит дизайн-анализ 1-2 прототипов с однотипными элементами изделия

	Формулирует самооценку проектной деятельности и дает оценку  изделия
	Затрудняется в формулировке самооценки проектной деятельности и дает оценку  изделия
	Формулирует односложные предложения самооценки проектной деятельности и оценку  изделия

	Представляет рекламу изделия (аккуратность, четкость, информационность)
	Представляет рекламу изделия (аккуратно, нет четкости, нет информационности)
	Представляет рекламу изделия (неаккуратно, нет четкости, нет  информационности)

	Аргументировано отвечает на заданные вопросы
	Односложно отвечает на заданные вопросы
	Затрудняется  отвечать на заданные вопросы


Контрольная работа № 5 по теме «Технология обработки пищевых продуктов»

Подчеркните продукты животного происхождения.

Сахар
Хлеб
Овощи
Яйца
Молоко, кефир
Мёд
Рыба
Фрукты
Орехи
Мясо
Сыр
Крупа
Ответ: d.e.f.g.j.k
Распределите из списка в таблице продукты, которые содержат наибольшее количество белков,  жиров, углеводов:
Макароны
Творог
Яйца
Картофель
Масло
Сыр
Мясо
Мёд
Хлеб
Орехи

Ответ:

	Продукты, которые содержат наибольшее количество белков
	Продукты, содержащие наибольшее количество жиров
	Продукты, содержащие наибольшее количество углеводов

	2.3.6.7.
	5.10.
	1.4.8. 9.


Отметь, какое воздействие оказывают витамины на организм человека?
повышают сопротивляемость организма к болезням
регулируют обмен веществ в организме
защищают организм от переохлаждения
влияют на состояние кожи, волос, зрения
Ответ: a.d.
Установите соответствие между операцией и кухонным оборудованием, с помощью которого эта операция выполняется.
	Охлаждение
	Миксер

	Нарезка
	Духовка

	Запекание
	Нож

	Взбивание
	Вытяжка

	Очистка воздух
	Холодильник


Ответ: 1-E. 2-C. 3-B. 4-A. 5-D.

5.Для чего нужны овощи в питании для человека?

это источник углеводов

это источник жиров

это источник витаминов и минеральных веществ
Ответ: с.

Распределите блюда по группам:

Винегреты

Рагу

Окрошки 

Супы

Свекольники 

Борщи

Пюре 

Котлеты 

Ответ: 

	Закуски
	Первые блюда
	Вторые блюда

	Винегреты
	Окрошки 

Супы

Свекольники 

Борщи
	Рагу

Пюре 

Котлеты 


Отметь продукты питания, которые не являются овощами.

Брокколи
Шпинат
Киви
Томат
Дыня
Огурец
Груша
Патиссон
Виноград 
Чеснок
Мандарин
Ответ: 3,7,9,11.

Определите последовательность обработки овощей.
Промывание ___
Нарезка         ___
Сортировка   ___
Очищение     ___
Мытье           ___
Ответ: 3, 5, 4, 1, 2

Составьте верную технологическую последовательность приготовления салатов из сырых овощей.
Перебрать
Перемешать
Нарезать
Заправить
Украсить
Промыть
Ответ: 1,6,3,4,2,5

Выберите и подчеркните продукты для приготовления винегрета.
Колбаса
Соленые огурцы
Уксус
Лук репчатый
Картофель
Помидор
Морковь
Свёкла
Майонез
Растительное масло
Зеленый горошек
Редис
Квашеная капуста
Ответ: 2,4,5,7,8,10,11,13

Составьте верную технологическую последовательность приготовления салатов из варёных овощей.
Заправить
Отварить
Промыть
Украсить
Очистить
Охладить
Нарезать
Перемешать
Ответ: 3,2,6,5,7,8,1,4

Промежуточная аттестация. Проект 

Целью промежуточной аттестации учащихся является определение степени освоения ими учебного материала по технологии за курс 5 класса. 

	Класс
	Предмет
	Уровень класса (базовый, специализированный, углубленное обучение)
	Время на выполнение работы

	5
	технология
	базовый
	40 мин


Общая характеристика

	Форма промежуточной аттестации
	Максимальное количество баллов
	Максимальный балл

базового уровня
	Максимальный балл повышенного уровня
	Максимальный балл

высокого уровня

	Проект
	20
	1
	2
	3


Критерии оценивания

	90-100%
	70-89%
	51-69%
	<50%

	18-20 баллов

5 (отлично)
	14-17 баллов

4 (хорошо)
	10-13 баллов

3 (удовлетворительно)
	Менее 10 баллов

2 (неудовлетворительно)

	Высокий уровень
	Повышенный уровень
	Базовый уровень
	Ниже базового уровня


Задание для учащихся:

1. Сформулируйте название и тему проекта. 

2. Сформулируйте цели и задачи Вашего проекта, обозначьте проблему. Расскажите о назначении изделия, в том числе, для удовлетворения какой потребности человека оно создаётся. 

3. Как много деталей (элементов, узлов) входит в его конструкцию (оценочно)? 

4. Расскажите о выбранной вами технологии изготовления изделия/изделий, элементов отделки/декора; о выборе оборудования и приспособлений. 

5. Какие материалы использованы для создания проектируемого изделия и почему? 

6. Выполните иллюстрации, которые Вы считаете необходимыми (рисунок изделия, эскизы чертежей и т. д.). 

7. Укажите информационные источники, которые вы использовали в процессе работы над проектом. 

8. Оцените степень завершённости проекта (в процентах). 

Градация оценивания

	Критерии
	3 балла
	2 балла
	1 балл
	0 баллов

	Название и тема проекта 
	-
	тема и название достаточно лаконично и понятно сформулированы в виде законченных словосочетаний или предложений. Присутствует логическая связь с содержанием проекта, со всем спектром исследования по проблеме. 


	тема и название нечётко сформулированы; недостаточная логическая связь с содержанием проекта, со всем спектром исследования по проблеме. 


	нет названия и темы проекта 

	Назначение изделия, в том числе, для удовлетворения какой потребности человека оно создаётся. Формулировка целей и задач проекта, обозначение проблемы. 


	чёткость осознания потребности человека, ради которой затеян проект. актуальность и новизна идеи; обоснование проблемы; 

чёткая формулировка целей и задач проекта
	недостаточная чёткость осознания потребности человека, ради которой выполняется проект. Актуальность и новизна идеи; недостаточное обоснование проблемы; формулировка целей и задач проекта не очень чёткие, но без внутренних противоречий
	недостаточная чёткость осознания потребности человека, ради которой выполняется проект. Идея не актуальна и не нова; нет обоснования проблемы; формулировка целей и задач проекта нечёткие, не соответствуют заявленному проекту
	не указаны ни назначение изделия, ни потребность, которую оно удовлетворяет. Нет формулировки целей, задач и проблемы 



	Детали (элементы, узлы), входящие в проектное изделие. 


	-
	умение определить составные части изделия; грамотное описание изделия с учётом его конструктивных особенностей


	умение определить составные части изделия; описание изделия с учётом его конструктивных особенностей с ошибками (не очень грубыми)
	неумение определить составные части изделия; описание изделия и его деталей с грубыми ошибками 



	Технология изготовления, выбор оборудования и приспособлений (кратко). 


	грамотное описание технологии изготовления проектного изделия, перечислены основные операции в правильной последовательности Перечислены оборудование и приспособления (кратко), необходимые для реализации проекта
	технология изготовления проектного изделия описана с незначительными ошибками, перечислены основные операции с незначительными ошибками в последовательности. Перечислены оборудование и приспособления, необходимые для реализации проекта
	технология изготовления проектного изделия описана с грубыми ошибками, перечислены не все основные операции, последовательность выполнения неправильная. Не приведена часть оборудования и приспособлений, необходимых для реализации проекта
	технология изготовления проектного изделия не описана. Перечня оборудования и приспособлений нет 

	Материалы, необходимые для создания проекта. Обоснование. 


	уместный подбор материалов и элементов отделки, с грамотным обоснованием по эстетичности, доступности и экономичности
	уместный подбор материалов и элементов отделки, с недостаточным обоснованием по эстетичности, доступности и экономичности
	материалы и элементы отделки подобраны не в полном объёме для данного изделия, обоснования нет


	материалы и элементы 

отделки не предложены

	Иллюстрации (рисунок изделия, эскизы чертежей и т. д.) 


	эскиз проектируемого изделия выполнен аккуратно, грамотно (крупно, понятно, с соблюдением масштаба, с наличием, сносок), с правильным решением композиции всех составляющих элементов
	эскиз проектируемого изделия выполнен не очень аккуратно, с незначительными ошибками, но с правильным решением композиции всех составляющих элементов


	эскиз проектируемого изделия выполнен неаккуратно, с ошибками, но с правильным решением композиции некоторых составляющих элементов


	отсутствие эскиза/иллюстраций

	Информация об использовании информацион-ных источников. 


	перечислены разнообразные источники: книги, с указанием названия и автора, 

интернет-ресурсы, с названием сайтов; общение со взрослыми (должно быть понятно, кто эти люди); 

посещение экскурсий, выставок (указано где, когда и т. д.). 

Приведено не менее 3-х источников
	перечислены источники: 

книги, с указанием названия, 

интернет-ресурсы, с названием сайтов, общение со взрослыми, 

экскурсии (указано где, когда и т. д.). 

Приведено не менее 2-х источников 


	источники названы нечетко


	источники не указаны

	Оценка степени завершённости проекта (в процентах) 


	
	
	есть оценка


	 нет оценки
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